LOUBN#NE

RAMY AYACH



De la «Shourbah» 3 la «Mahalabiya»,
chaque bouchée et chaque gorgée comptent !

Nous vous servirons le meilleur de la cuisine libanaise traditionnelle,
ainsi que toutes sortes de boisson, avec un sourire chaleureux :)

Attendez ! Ce n'est pas tout !

Si vous étes un fan de Ramy AYACH,
nous avons encore plus de surprises pour vous.

Si vous ne l'étes pas encore, vous le serez deviendrez naturellement ;)

Fiers de servir nos clients depuis 2007 au Liban, au Maroc et en Europe.

Starting from the “Shourbah” to the “Mahalabiya”,
every bite and every sip counts!

We will serve you the most delicious traditional Lebanese food and all
kinds of drinks, with a warm smile :)

Wait! That is not all!

If you are a fan of the famous lebanese singer Ramy AYACH,
then we have more surprises for you.

If you are not yet, you ABSOLUTELY will be after an evening with us ;)

Proudly serving our customers, since 2007 across Lebanon,
Morocco and Europe.
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MEZZES FROIDS

SUaludlg 83)Wl el ol

TABOULE SPECIAL LOUBNANE BY RAMY
AYACH

ol Ao

Persil, tomates, blé concassé a 1’huile d’olive, jus
de citron, grenade fraiche aux raisins et aux noix.

Chopped parsley, tomatoes, cracked wheat with an
olive oil, lemon juice, fresh pomegranate dressing
with grapes and walnut.
oledl Gusg peadd juacg pgij cujs Jep ablab pgybn puigas
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Sélection de laitues, Porcelane (Baklee), concombres,

tomates, radis et pain libanais frit dans une sauce
vinaigrette au sumac.

Mixed lettuce, Purslane (Baklee), with cucumbers,
tomato, radish, & deep fried Lebanese bread in a
sumac dressing.
Gl jusdly Jaallg ablablly jlsdl g lédl go pusdl o dlusis
Blowdl dalio 99 Adall

8OMAD

HUMMUS SPECIAL LOUBNANE
ol yaas
Sélection de hummus (purée de pois chiches a
base de betterave rouge, basilic et Tahina).
Hummus selection (beetroot, basil and tahina).
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HUMMUS BEIRUTY
PO Yoo

Purée de poins chiches avec des cornichons
hachés, tomate et persil.

Chickpea puree with chopped pickles, tomato and
parsley.
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MOUTABAL
Aubergines grillées mélangées avec tahina.

Grilled eggplant mixed with tahina.
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BABA GHANOU)
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Aubergines grillées garnies de tomates, d’oignons,
sélection de poivre de capsicum et la noix de pine.

Grilled eggplant topped with tomato, onion, selection
of capsicum pepper ans topped with pine nuts.
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WARAK INAB
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Feuilles de vigne farcies au riz, citron,
oignons et persil.

Vine leaves stuffed with rice, lemon, onion,
and parsley.
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HUMMUS Bl LAHMA W SANAWBAR
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Purée de pois chiches avec la viande poélée au
pignons.
Chickpeas puree with meat and pine nuts.

roually dddall dasdll 2o dndall yoos

90 map




MEZZES CHAUDES

BATATA HARRA
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Pomme de terre épicée, a 1’ail et pimenté,

et coriandre.

Spicy potato with garlic, coriander and chili pepper.
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FOIE DE POULET
2leadass
CHICKEN LIVER

Foie de poulet mariné au citron et a la mélasse de
grenade.

Marinated chicken liver with a lemon sauce and
pomegranate molasses.
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FATET BATENJEN

olauil &8

Aubergines frites avec du yaourt, du pain frit et des

pignons de pin.

Fried eggplant and bread with yoghurt and pine nuts.
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SAMBOUSIK LAHME
Viande d’agneau hachée, avec pignons de pin et
grenade, enfermée dans une pate cuite au four.

Ground Lamb, pine nuts and pomegranate molasses
wrapped in a golden pastry shell.
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FALAFEL
JOUS

Les falafels sont une spécialité culinaire Libanaise
constituée de boulettes de pois chiches et de féve
mélangés a diverses épices, frites dans 1’huile.
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KEBBEH MEKLIE BEL JOZ W DEBES

L ROUMAN
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Kebbeh d’agneau farci avec de la viande hachée et des
noix aux mélasses de grenade.

Lamb kibbeh stuffed with minced meat and walnuts with
pomegranate molasses.
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PETITS ROULES AU FROMAGE
ol wlsls,
Pate phyllo farcie au fromage.
Filo pastry stuffed with cheese.
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SOUJOUK
s

Saucisses pimentées flambées au citron
et tomates.

Spicy sausages flambéed in lemon and tomatoes.
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GRILLADES
L“ggbju,o

ARAYESS LAHME

aoalll yulpe

Pain libanais farci a la viande et pignons de pin
grillé au charbon de bois.

Lebanese bread stuffed with seasoned minced lamb and
pine nuts grilled over charcoal.
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SHEESH TAOUK
G99lb s
CHICKEN SKEWERS

Brochettes de poulet tendre a 1’ail au citron et a
1’huile d’olive.

Skewers of tender chicken pieces, seasoned with
garlic, lemon and olive oil.
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KAFTA MACHWIYE
Qguiro @ilS
KEFTA SKEWERS

Beuf haché assaisonné, tomates, oignons et
persil.

Seasoned ground beef, tomatoes, onions and
parsley.
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VARIETE DE GRILLADES
AUSuino s9lino
MIXED GRILL

Variété de grillades de veau, brochettes de
Tawook, Kabab.

Mixed grill selection of veal, Shish Tawouk
and Kabab.
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POULET GRILLE
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GRILLED CHICKEN

Poulet désossé et grillé.

Boneless chicken grilled over charcoal.
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LAHEM MECHWI

patll e diguinoe dosd
Brochettes d’agneau grillé, tomates et
poivrons.

Succulent chargrilled lamb with, tomatoes and
peppers.
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DESSERT

MOUHALABIE

GHAZEL BANAT
wludl Jie ga dadga
Pouding a base de lait aromatisé a 1’eau de rose

et au ghazel Lbanat (barbe & papa),créme caramel,
pain grillé sucré.

Creamy and sweet milk, based pudding flavoured with
rose water topped with ghazel Lbanat (Cotton Candy),
créme caramel, garnished with sweet toasted bread.
JrabS @S bl Jlists hosza 39l slo dgSi codadly aisgdl
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PATISSERIES LIBANAISES
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Patisserie orientale croquante surmontée de pistaches
concassées et gorgée de sirop et miettes de kunafa

au beurre et au chocolat fondu mélangée a des noix
confites.

Crunchy oriental pastry topped with crushed
pistachios and syrup

Kunafa Chocolat et buttery kunafa crumbs with melted
chocolate and candied nuts.
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KUNAFA CHOCOLAT

aiVgSguidl Asls

Miettes de kunafa au beurre et au chocolat
fondu mélangée a des noix confites.

Buttery kunafa crumbs with melted chocolate
and candied nuts.
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Dessert a base dune pate rapée croquante et de fromage
mozarella ainsi que d’un ingredient secret, le tout

ndpée d’un sirop de sucre parfumé a la rose et a la
fleur d oranger.

Desert made with crunchy shredded pastry filled with
mixture of mazarella and a secret ingredient grated
with rose and orange blossom water scented sugar syrup.
oS Il 48LAYL W)ljge diung dirayia 6)guinn dunc (o doguan Sol>
JWdl 4259 3ol dgSiy Sl Gl Uasza Sy
7()MAD




Avenue du Prince Héritier
1010 Salé - Rabat
Tél:+212 (0) 537 88 12 55
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